RENE BARBIER PROPIETARIO DE LA BODEGA CLOS MOGADO.R Y UNO DE LOS REVITALIZADORES DE LOS VINOS D
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"Puedellegar el diaen
guegrandesVvinosse
envasen en tetrabrick”

> Este prestigioso bodeguero ya nada tiene
gue ver con la marca Rene Barbier, que cay6
en manos de Rumasa y luego paso a Freixenet

> Decidio implantarse en el Priorat a finales de
los setentay no con la jdea de hacer negocio,
sino porque le cautivo el paisaje de la zona

L.M. Andrés

Rene Barbier, descendiente de unaco-
nocida dinastia de bodegueros de ori-
gen francés, fue uno de los pioneros
delosnuevostintosdel Priorat y apos-
t6 con éxito por esa dificil comarca
cuando otroslaignoraban. Su bode-
ga, Clos Mogador, sefundd en d afio
1989, pero ya haciamas tiempo que
Barbier habia liderado, junto a otros
bodegueros, larevolucién en estazona
paradarle un nuevo impulso alosvi-
nos del Priorat. Estos bodegueros pu-
sieron en marchaun proyecto comin
gue hamarcado €l destino de estade-
nominacion de origen. Barbier estu-
VO, recientemente, en el estreno del
nuevo Club Cecot de Marqueting i
Vendes parahablar delahistoriay de
la espectacular evolucion delosvinos
del Priorat en los Ultimos afios.

Por un momento pensé que estaba
ante el propietario del conocido vino
que lleva su mismo nombre.
LafamiliaRene Barbier es una cosay
lamarcaRene Barbier, otra. Nosotros
estamos en el Priorat desde el afio
1978y es un lugar que nos ha servido
para hacer nuestra vida y también
nuestro vino. Pero ya nada tenemos
gue ver con estamarca. Yo mellamo
Rene Barbier, mi hijo también, a igua
que mi padrey mi abuelo. Pero estos
ultimos perdieron lamarca. Cay6 en
manos del grupo Rumasay Freixenet
la supo recuperar cuando la famosa
expropiacion de lacompafiiade Ruiz
Mateos. Actualmente, sigue pertene-
ciendo a Freixenet; la familia Rene
Barbier estael Priorat como viticulto-
ray embotelladora.

Esta comar ca vinicola pasd afios pero
que muy complicados

El Priorat, como muchas otras zonas
vitivinicolas complicadas, después de
la"filoxerd', sufrié unadesaceleracion
muy importante, alo que sumé lain-
dustrializaciény € éxito del textil. La
gente se decant6 por marchar y tra-
bajar en otros lugares de mayor pro-
greso.

Deusted dicen queesd "alma mater"

de la recuperacién de esta zona

En los afos setenta, una serie de per-
sonas intentaron impulsar lacomar-
caatravés de unareagrupacion delas
cooperativas quefuncionaban ali. Era
unatareadificil porque €l entorno era
complicadoy se podiadecir que esta-
ban aislados. Después de estasinicia
tivas, que realmente eran muy firmes,
tuvelasuertedellegar dli. Y me que-
dé no por un caculo empresarial, sino
por una seduccién natural que senti
por € paisgjey € lugar.

&Y qué paso luego?

En primer lugar, hay que mencionar
gue lacomarca quedé intacta y pudo
superar los afios cincuenta y sesen-
ta, enlos que Catalunya experimentd
una fuerte industrializacion. Quiero
decir que en esa épocase hicieron co-

sas muy buenas pero también desas-
trosas anivel de degradacion de pai-
sgje. Pero tuvimos lasuerte de que no
tocaran el Priorat y que quedase puro.
Un grupo deamigos, entrelosque me
incluyo, nos interesamos por estaco-
marcay pudimos proyectar haciaade-
lanteestetesoro. Y lo hicimosarropa-
dospor lagentedeadli. Pudimos revi-
talizar €l territorio gracias, enun prin-
cipio, alaexportacion. Por suerte, a-
gunas personas fueron capaces de ver
las posibilidades que tenia este vino
fuera de su territorio.

El vino del Priorat se consume mucho
en EEUU. ¢(Este mercado ha sido la sal-
vacion de la comar ca?

Hasido importante, pero lallegadadel
vino del Priorat a EE.UU. se produjo
después de que penetrase en otros
mercados. Evidentemente estar en un
mercado con un potencial tan impor-
tante haservido para que nos asente-
mos completamente.

Entonces, ¢Quién apoyo sus proyectos
de recuperacién del Priorat?
Tenemosqueser justos. Recuerdo per-
fectamente que el primer reportaje
periodistico serio que se publicé so-
breel Priorat selo debemosanuestros
amigos franceses con todo lo que son
dechauvinistas. Y alli sedijo queesta-
bamos elaborando un producto ex-
cepcional y que realmente existia un
proyecto de verdad. ASmismo, los pri-
meros que nos ayudaron a pagar 1os
créditos fueron los suizos, que sevol-
caron rapidamente en el proyecto, y
es0 noshizo libres.

Ahora, se puede afirmar queya se ha
recuperado el tiempo perdido.

Diria que la confirmacién del Priorat
se esta produciendo ahora. Porque
NOsotros, como empresarios, decimos
gue un proyecto se confirma cuando
lagenteinviertey en el Priorat se esta
invirtiendo y sin un minimo apoyo por
parte del Estado. Ahora, |o mas costo-
SO es seguir; yano estamos en fase de
proyecto, sino de realidades empresa-
riales.

Que personajes ilustres, como Lluis
Llach, elaboren sus vinos alli, supon-
go que ayuda a realzar la zona.
[luisparami esun gran amigo; le doy
las gracias porque esté con nosotrosy
contintie ddndonos protagonismo. Es-
toy hablando de unapersonaalaque
quiero mucho y con latengo unagran
vinculacion.

¢Los artistas elaboran buenosvinos?
Lo queme gustaria, y este esun deseo
personal, es quelagente quevayaa
Priorat |o hagapor una solacosa, que
es elaborar un buenvinoy eslo que
esta haciendo Lluis Llach desde hace
yatiempo. Y esque, ademas, ir dli con
otramotivacion no tiene mucho sen-
tido: elaborar un litro de vino en €l
Priorat es mucho mas dificil que en
cualquier otrolugar. LluisLIach hahe-
cho todo lo posible para que el Prio-
rat vayamejor. Laverdad es que, en

"Un envase de carton
da la imagen de algo
barato y los vinos
tienen que presumir.
No obstante, tenemos
gue ser practicos"

"El carnet por puntos
nos beneficia: se
impondré beberse
una copa en el
restaurante, pero

de un gran producto”

"Aqui apreciamos un
gran vino de fueray
ayudamos a que se
ponga de moda. En
otros lugares, solo
beben los suyos"

“Lluis Llach ha ayudado
mucho al Priorat
dandole protagonismo
y elaborando un caldo
de calidad"

"Cada vino tiene su
gran momentoy se
necesita mucha cultura
detras para saberlo"

general, delos artistas que han veni-
do estamos contentos. Hasta Gerard
Depardieu esta intentado hacer un
vino realmente impresionante.

¢H carnet por puntos perjudica laven-
ta de buenos caldos?

Todo eso o que hace es favorecer al
Priorat, siendo, ademas, nuestro vino
uno de los mas alcohdlicos.

&Y cémo seconsigue?

Nos tenemos que acostumbrar ato-
mar una copita de vino porque este
habito esbueno paralasalud einclu-
so hasta para conducir. El problema
es beberse una botella; asi no vas a
ningun sitio. Pero tampoco estoy de
acuerdo con lafilosofia del alcohol
cero; los cardidlogos dicen que una
copita es buena paralasalud.

Eso parece que esta bastante claro.

El modelo aseguir es el siguiente: no
0s preocupéis por abrir unabotella del
Priorat...yalaacabaréis en unasema-
na. Después de unos cuantos dias ain
estard mejor.

¢Alguin dia podremosdegustar un gran
vino envasado en tetabrik?

El mundo del vino es esencialmente
subjetivo, es muy dificil hablar con ob-
jetividad. En principio, un tetrabrik
ofrece unaimagen de ago baratoy de
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René Barbier con una copa de vino de su bodega, Clos M-ogadaf N.ARGZTEGUI
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Vinos de finca en barricas bordelesas

Clos Mogador, la bodega de Rene Barbier, se encuentra cerca de Gratallops,
en Tarragona, en el centro de la denominacion de origen de Prioraty cuen-
ta con un vifiedo propio de veinte hectareas. Es un inmenso anfiteatro de
pizarra bafiado por el Siurana. No vendimia las cepas menores de ocho o

nueve afios porque piensa que cuanto Mas viejas, me-
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jores vinos. Siempre buscando el terrufio, intenta que
en sus vinos se refleje lo clasico de la zona dando lu-

gar a vinos de finca o de "dos" (que significa cerrado).
La crianza se realiza en barricas bordelesas convencionales, de roble fran-
cés nuevo, en un plazo que va de los 12 a los 18 meses. Una curiosidad: sélo
embotella cuando hay luna nueva porque las decantaciones son mejores
y sus vinos nunca se filtran. Vendimia cepa a cepa segun las condiciones
especiales de cada afio, esto hace que la recogida sea muy larga.

vino de bgjacalidad. Pero pienso que,
de alguna manera, tenemos que ser
précticos.

¢Qué quiere decir?

Que si un tetrabrik facilita tomarse
una copita de vino en un buen res-
taurante, quélevamosahacer. Séque,
anivel deimagen, eshorrible porque
losvinostienen que presumir. Pero si
por presumir, nos perjudicamos...En
asuntos de comercio se tiene que ser
muy abierto.

Algunos clientes se llevan las botellas
de los restaurantes para acabar de
consumirlas en casa.

Hombre, si estamos diciendo que €l
Vino setiene que consumir por copas,
eso parece delo maslégico. Si abres
en un restaurante un buen Priorat, un
gran Rioja o un Ribera del Duero, no
lavas adgar; €l vino estacarisimoy
no esmalasolucion llevarse labotella
en unabolsita. Sin embargo, si 1aso-
lucidn es tomarse una gran copa de
vino cadadiay esto tuvieraque pasar
por un tetrabrik retractil para que no
sepierdad origen, no estoy nuncace-
rrado. Esto puede que pase algun dia.
Lo queimporta, en el fondo, esbeber
un gran producto en un buen mo-
mento. Lo realmente importante es

gue este acto, degustar un buen vino,
no pierda su prestigio.

¢Por qué losvino de Rigja o los Ribera
del Duero son mas conocidos que los
catalanes?

No puedo ser demasiado objetivo en
ello. Como catalan, pienso que noso-
tros hemos sabido ser internaciona-
lessiemprey reconocer los méritosde
los otros. Pero, claro, no todo el mun-
do esigual. Aqui sabemos apreciar 1o
gue es un gran vino de Francia o un
granvino de Rioja Sin embargo, nor-
mal mente, en otros sitios es distinto;
es decir, setoman el vino de casa. En
Catalunya, las cosas son al revés: es-
tamos bebiendo mas vinos de otros
sitios y menos de los nuestrosy aca
bamos poniendo de moda los caldos
de otros lugares.

¢Esun tépico que el bueno vino se hace
mas grande adn con el tiempo?

Es evidente que todos |os grandes vi-
nos envejecen haciéndose buenos.
Pero no quiere decir que porque du-
ren mas sean mejores: existe un mo-
mento preciso en que el vino es gran-
dioso y en eso cada afiada es dife-
rente. Pero tiene que haber unagran
cultura detras parasaber cuando es €l
momento.



